
PRESS NOTE  

Revised Microbiological Standards for Fruits and Vegetables and their products  

FSSAI has notified the Food Safety and Standards (Food Products Standards and 

Food Additives) Forth Amendment Regulations, 2018 specifying revised microbiological 

standards for fruits and vegetables and their products.  

In the Principal Regulations, microbiological requirements for fruits and 

vegetables products were specified under Table 4 of Appendix B, wherein, no separate 

‘Hygiene’ & ‘Safety’ criteria, as well as no sampling plans and reference test methods 

were specified. This issue has been adequately addressed through the amendment 

regulations as under: 

1. Separate “Process Hygiene” and “Food Safety” Criteria are specified based on 

general microbial count and specific microbial (hazardous microorganisms) 

count. 

2. Microbiological specifications for 9 fruit and vegetable products categories 

including Fresh, Processed, Preserved, Dried and Frozen products etc. have 

been specified. 

3. Sampling plan and guidelines as well as reference test methods have been 

specified. 

The above regulations have come into force from the date of their publication in 

the official gazette and the Food Business Operators shall comply with all the provisions 

of these regulations by 1st January, 2019. 
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No. 113] NEW DELHI, WEDNESDAY,  MARCH 21,  2018/PHALGUNA  30, 1939 �वा��य और प
रवार क�याण मं�ालय�वा��य और प
रवार क�याण मं�ालय�वा��य और प
रवार क�याण मं�ालय�वा��य और प
रवार क�याण मं�ालय    ((((भारतीयभारतीयभारतीयभारतीय    खा�खा�खा�खा�    सुसुसुसुर�ार�ार�ार�ा    औरऔरऔरऔर    मानकमानकमानकमानक    �ािधकरण�ािधकरण�ािधकरण�ािधकरण))))    अिधसचूनाअिधसचूनाअिधसचूनाअिधसचूना    नई �द�ली, 21 माच	, 2018 एफएफएफएफ....    संससंंसं....    1111----110 (3)/ एसपी (जिैवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 201110 (3)/ एसपी (जिैवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 201110 (3)/ एसपी (जिैवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 201110 (3)/ एसपी (जिैवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010000....————खा� सुर�ा और मानक अिधिनयम, 2006 (2006 का सं� यांक 34) क� धारा 92 क� उप-धारा (1) क� अपे�ा के अनुसार, भारतीय खा� सरु�ा और मानक &ािधकरण क� अिधसूचना सं॰ एफ॰ सं॰ 1-110 (3)/ एसपी (जैिवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010 �दनांक 10 अ, टूबर, 2016 .ारा खा� सुर�ा और मानक (खा� उ0पाद मानक और खा� सहयो3य) संशोधन िविनयम, 2016 का &ा6प भारत के राजप8, 
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 असाधारण, भाग III, खंड 4 म: उन ;ि<य= से िजनके उससे &भािवत होने क� संभावना थ@, उस तारीख से िजसको उ< अिधसूचना म: यु< राजप8 क� &ितयाँ जनता को उपलBध करा दी गD थ@, तीस �दन क� अविध क� समािE से पूव	 आ�ेप और सझुाव आमंि8त करते Hए &कािशत �कया गया था;  और उ, त राजप8 क� &ितया ँजनता को 19 अ<ूबर, 2017 को उपलB ध कराई गई थ@; और उ, त &ा6प िविनयम= क� बाबत जनता से &ाL त आ�ेप= और सुझाव= पर भारतीय खा� सुर�ा और मानक &ािधकरण .ारा िवचार कर िलया गया ह;ै  अत:, अब, भारतीय खा� सरु�ा और मानक &ािधकरण उ, त अिधिनयम क� धारा 92 क� उप-धारा (2) के खंड (ङ) .ारा &द0 त शि<य= का उपयोग करते Hए, खा� सुर�ा और मानक (खा� उ0पाद मानक और खा� सहयो3य) िविनयम, 2011 का और संशोधन करने के िलए िनN निलिखत िविनयम बनाता ह,ै अथा	त्:-  िविनयमिविनयमिविनयमिविनयम    1. संि�� नाम और �ारंभ -  (1) इन िविनयम� का संि�� नाम खा� सुर�ा और मानक (खा� उ�पाद मानक और खा� सहयो�य) चौथा सशंोधन िविनयम, 2018 ह।ै (2) ये राजप� म� �काशन क! तारीख को �वृ% ह�गे तथा खा� कारोबार �चालक� को 1 जनवरी, 2019 से इन िविनयम� के सभी �ावधान� का अनुपालन करना होगा। 2. खा� सुर�ा और मानक (खा� उ�पाद मानक और खा� सहयो�य) िविनयम, 2011 म�, प6रिश7 ख म�, सारणी 4 के 8थान पर, िन9िलिखत सारिणयां रखी जाएग<, अथा=त् : -  “सारणी 4 क : फल� तथा सि
जय� और उनके उ�पाद� के सू�मजैवक�य मानक - संसािधत  व!छता मानक  �.सं. उ�पाद का वण�न1 एरोिबक �लेट काउंट यी�ट तथा मो�ड काउंट ए�ंोबै�टी
रयािसये �टे�फलोकोकस ऑ
रयस (कोयगुलसे + वी) नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) नमूना  क! योजना सीमा (सीएफय)ू नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) n c m M n c m M n c m M n c m M 1. ताज़ा2  लागू नह&    2.  कटे 'ए या (यूनतम )सं�कृत और पैक +कए गए, जूस सिहत (गैर ताप )सं� कृत 
5 2 1x106/,ा. 1x107/,ा. 5 1 1x102/,ा. 1x104/,ा. 5 2 1x102/,ा.. 1x104/,ा. 5 1 1x102/,ा. 1x103/,ा. 
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 �.सं. उ�पाद का वण�न1 एरोिबक �लेट काउंट यी�ट तथा मो�ड काउंट ए�ंोबै�टी
रयािसये �टे�फलोकोकस ऑ
रयस (कोयगुलसे + वी) नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) नमूना  क! योजना सीमा (सीएफय)ू नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) n c m M n c m M n c m M n c m M 3.  +कि-वत या मसालेदार अथवा अ/लीय या संर0क के साथ3 लागू नह& 5 1 1x102/,ा. 1x103/,ा. 5 2 1x102/,ा. 1x103/,ा. 5 1 10/,ा. 1x102/,ा. 
4.  पा1युरीकृत जूस4 5 2 1x102/िमली 1x104/िमली 5 1 1x102/िमली   1x103/िमली  5 0 िविहत प3ित के अनुसार पता लगाने अयो4य 5 0 अनुपि�थत/25 िमली फल6 के काब7नेटेड पेय पदाथ�4 5 1 50/िमली 5x102/िमली 5 0 <10/िमली 5 0 5 0 अनुपि�थत/25 िमली 5.  जमे 'ए   5 2 4x104/,ा. 5x105/,ा. 5 1 1x102/,ा. 1x103/,ा. 5 2 1x102/,ा. 3x102/,ा. 5 1 20/,ा. 1x102/,ा. 6.  िनज�िलत अथवा शु9क     5 1 4x104/,ा. 1x105/,ा. 5 1 1x102/,ा. 1x104/,ा. 5 1 1x102/,ा. 1x103/,ा. 5 1 10/,ा. 1x102/,ा. 7.  ताप संसािधत (पा1युरीकृत के अलावा अ(य 100 िड,ी सेि�सयस से कम) 

5 1 1x102/,ा. 1x103/,ा. 5 1 50/,ा. 1x102/,ा. 5 0  िविहत प3ित के अनुसार पता लगाने अयो4य 5 0 अनुपि�थत/25,ा. 
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 �.सं. उ�पाद का वण�न1 एरोिबक �लेट काउंट यी�ट तथा मो�ड काउंट ए�ंोबै�टी
रयािसये �टे�फलोकोकस ऑ
रयस (कोयगुलसे + वी) नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) नमूना  क! योजना सीमा (सीएफय)ू नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) नमूना क! योजना सीमा (सीएफयू) n c m M n c m M n c m M n c m M 8. ;रटाट� )ोसे�ड5 5 0 50/,ा. लागू नह& 5 0 5 0 अनुपि�थत/25,ा.  परी0ण प3ित6 IS: 5402/ISO:4833 IS: 5403/ISO:21527 भाग 1 और भाग 2 IS/ISO: 7402/  ISO:21528  भाग 2 IS:5887, भाग 2 and IS 5887 भाग 8 (ख�ड  1)/ ISO 6888-1 or IS:5887 भाग  8 (ख�ड 2)/ISO 6888-2 सारणी 4 ख : फल� तथा सि
जय� और उनके उ�पाद� हतेु सू�मजैवक�य मानक - खा( सुर)ा मानदंड �.सं. उ�पाद का िववरण1      
सा�मोनेला  िल
टे�रया मोनोसाइटोिज�स स�फाइट �र�ू�सग कॉ
�ीिडया  (एसआरसी) ई. कोली 0157 तथा वेरो अथवा िसगा टोि�सन बनाते  ए  ई. कोली िवि#यो कोलेराई  नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) n c m         M n c m      M n c m M n c m          M n c  m      M 1.  ताज़ा2 लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 2.  कटे �ए या �यूनतम �सं�कृत और पैक, जूस सिहत 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 3.  %कि&वत या मसालेदार अथवा अ(लीय या संर+क के साथ3 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25$ा. 4.  पा,युरीकृत जसू4 5 0 अनुपि�थत/25 िमली 5 0 अनुपि�थत/25 िमली लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25  िमली 5 0 अनुपि�थत/25 िमली फल. के काब0नेटेड पेय पदाथ24 5 0 अनुपि�थत/25 िमली 5 0 अनुपि�थत/25 िमली लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25  िमली 5 0 अनुपि�थत/25 िमली 
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 �.सं. उ�पाद का िववरण1      
सा�मोनेला  िल
टे�रया मोनोसाइटोिज�स स�फाइट �र�ू�सग कॉ
�ीिडया  (एसआरसी) ई. कोली 0157 तथा वेरो अथवा िसगा टोि�सन बनाते  ए  ई. कोली िवि#यो कोलेराई  नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) नमूने क� योजना सीमा (सीएफयू) n c m         M n c m      M n c m M n c m          M n c  m      M 5.  जमे �ए   5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25$ा. 6.  िनज2िलत अथवा शु4क  5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25$ा. 7.  ताप संसािधत (पा,युरीकृत के अलावा 100 िड$ी सेि6सयस से कम) 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. लागू नह� लागू नह� लागू नह� लागू नह� 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25$ा. 8.  7रटाट2 �ोसे�ड5 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/$ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा. 5 0 अनुपि�थत/25 $ा.  परी+ण  प9ित 6 IS: 5887 भाग 3 / ISO:6579 IS: 14988, भाग 1 / ISO 11290-1                ISO 15213                IS: 14397 IS:5887, (भाग V)/ISO 21872 भाग-1 �ट�पण�ट�पण�ट�पण�ट�पण----  तरल उ�पाद के मामले म
 '�ा' के �थान पर 'िमली' लागू होगा। 1फल= एवं सिBजय= एव ंउनसे सबंंिधत उ0 पाद= क� पQरभाषाए ं ((((क))))   ताज़ा : वह साबुत फल एवं सिBजयां जो ताज़ा-ताज़ा िबS�त क� जाती हT। ((((ख)))) कटा Hआ या V यनूतम &संWकरीत और पैकेज िजसमे जसू भी शािमल हो : वह फल एवं सिBजयां िजVह: धोया जाता ह ैअथवा  साफ-सफाई क� जाती ह ैया  छीला जाता ह ैया काटा जाता ह ैऔर जूस बनाकर पैक �कया जाता ह।ै ((((ग)))) �किXवत या मसालेदार या अNलीय संर�क के साथ : वह फल एवं सिBजयां और उनके उ0पाद िजVह: जीिवत �कXडवन जैसे�क यीWट, बै,टीQरया, मो�ड, एजंाइम या नमक�न पानी म: लैि,टक अNल उ0पादन कर या अचार बनाकर िजस ेएिसड के घोल म:, आमतौर पर िसरका (एसेQटक अNल), नमक एवं चीनी म: भरकर स ंरि�त �कया जाता ह।ै 
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 ((((घ)))) पाYरीकृत जूस : वह फल और सBजी के जूस िजVह: हािनकारक सू[म जीव= को न\ या िनि]Sय करन ेहतेु पाYरीकरण क� मानक &�Sया .ारा तैयार �कया जाता ह।ै ((((ङ))))फल के काब^नेटेड पेय पदाथ	 (और फल के _`,स) : फल के जूस और पानी या काब^नटेेड पानी से तैयार �कया जाने वाला कोई भी पेय पदाथ	 अथवा _`क िजसम: चीनी, डे,सaोज, इनवट	 शुगर या तरल cलूकोज अकेला या संयु< होता ह ैऔर िजसम: छाल का तेल और फल= का अक	  हो सकता ह।ै इसम: उ0पाद= के अनु6प अVय संघटक भी हो सकत ेहT। ((((च)))) जमे Hए : वह फल और सिBजयां और उनस ेतैयार उ0पाद जो -180C के तापमान पर जमाए जात ेह।ै ((((छ))))  िनज	िलत अथवा शु] क : वह फल और सिBजयां और उनके उ0पाद िजVह: �कसी उपय<ु िनज	लीकरण &�Sया का अनुशरण करके उसके पानी क� अिधकांश मा8ा को िनकालकर सुरि�त �कए जाते हT। ((((ज)))) ताप संसािधत (पाYरीकृत के अलावा 100 िडdी सेि�सयस से कम) : वह फल और सिBजया ंऔर उनस ेतैयार उ0पाद जो खराब होने से बचाने के िलए कंटेनर म: सील �कए जान ेस ेपहले या बाद म: उिचत तरीके से उ]मा .ारा संसािधत �कए जात ेहT। ((((झ))))  रीटोट	 &ोसेW ड : वह फल और सिBजय= और उनस ेतैयार उ0पाद िजVह: Qरटोeटग &�Sया .ारा कैन �कया जाता ह ैया लचीला पैfकग �कया जाता ह ै। उ0पाद के िवWततृ िववरण के िलए, इन िविनयम= के फल और सBजी उ0पाद से सबंंिधत िविनयम 2.3 दखे:। 2 "ताज़ा" &वग	 खा� सुर�ा और मानक (खा� कारबार का अनुhापन और रिजWaीकरण) िविनयम, 2011 क� अनुसूची 4 के अधीन उपयु< िनमा	ण नीितया ंऔर उपयु< WवWछता नीित संिहता के अनुसार ;विWथत होना चािहए।  3 एसी �कXवन &�Sया िजसमे यीWट/ मो�ड शािमल हT, के मामले म: संबिVधत यीWट और मो�ड क� सं�या के मानक लाग ूनह@ ह=गे।  4 फल के काब^नेटेड पेय पदाथ	 और पाYरीकृत फल= के जूस= को िल�टे�रया क� जांच से बाहर रखा जा सकता ह,ै जहां पर pH 4.4 से कम होता ह।ै 5 रीटोट	 &संWकृत खा� पदाथj क� दस �दन तक 37°C ऊ]मायन और 7 �दन तक 55°C ऊ]मायन के बाद जांच क� जाएगी। चरण जहां सू[मजैवक�य मानक लागू ह=ग:े सारणी - 4  क )Wवlछता &�Sया मानदडं (   म: िविनmद\ उ0पाद nेिणय= से संबिVधत सू[मजैवक�य मानक उ0पादन &�Sया के Wवीकाय	 काय	 पoित क� ओर सकंेत करता ह।ै ये बाजार म: उ0पाद= को जारी करने क� आवqयकता के तौर पर &योग नह@ �कए जाते। ये संकेितक संदषूण मू�य ह,ै िजनके ऊपर खा� िविध के साथ अनुपालन म: 6वlछता क� &�Sया को ;विWथत करने हतेु सुधारा0मक काय	वाही आवqयक होती हT। ये िनमा	ण &�Sया के अतं म: लाग ूह=ग।े असंतोषजनक पQरणाम के मामले म: काय	वाही: सारणी - 4क म: उ�लेिखत Wवlछता &�Sया के मापदडं के संबंध म: अननुपालन के मामले म: खा� कारोबार कता	 िनs काय	 करेगा- 
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 खा� सुर�ा और मानक (खा� कारबार का अनुhापन और  रिजWaीकरण) िविनयम, 2011 क� अनुसूची 4 म: �दशािनदtश= के �SयाVवन .ारा Wवlछता &�Sया सुधार करना और जांच करना, और 
•  यह सुिनिYत करना �क सारणी-4 ख म: उ�लेिखत सभी खा� सुर�ा मानदडं उ0पाद= के बैच/  लॉट बाजार म: जारी करन ेसे पहले पूरे कर िलए जाए।ं सारणी -4 ख )खा� सुर�ा मानदडं(  के सू[मजवैक�य मानक बैच/  लॉट क� Wवीकाय	ता पQरभािषत करते ह ैयह मानक उ0पाद= के िनमा	ण &�Sया के अंत म: और बाजार म: उनके शे�फ लाइफ के दौरान लाग ूह=ग।े नमूने क� योजना और �दशािनदtश : िनयामक के िलए : सारणी -4क और 4ख म: िनmद\ उ0पाद= के संबंध म: िविभv स[ूमजैवक�य मानक= के िलए नमूने संदषूण रिहत पoित स ेउ0पादन क: w और/ अथवा खुदरा दकुान= या िवSय W थल= स,े जैसे लागू हो, आईएसओ: 707 (नवीन सWंकरण) और खा� सुर�ा और मानक (खा� उ0पाद मानक और खा� सहयो3य) िविनयम, 2011 के �दशािनदtश= के अनुसार सू[मजैिवक� �े8 म: िविश\ जानकारी के साथ &िशि�ण &ाE ;ि< .ारा चुने जाना सुिनिYत कर:। नमूना -18° से C (±2°C) म: जम@ Hई अवW था म: या  2-5  िडdी सिे�सयस पर &शीितत अवW था म: भेजा जाएगा, उन उ0पाद= को छोड़कर जो िनमा	णकता	 .ारा कमरे के तापमान पर सdंिहत करन ेके िलए &Wतािवत �कए गए हT ता�क  नमूने एक8 करने के 24 घंट= के भीतर िव{ेषण क� शु6आत क� जा सके। सू[मजवैक�य परी�ण हतेु िलए गए नमूना इकाई म: पQरर�क नह@ िमलाए जाने चािहए। नमूना इकाईय= क� वांिछत सं�या सारणी -4क और 4ख म: दी गई नमूने क� योजना के अनुसार समान बचै/  लॉट से ली जानी चािहए और अिधसूिचत &योगशाला के िलए &Wततु होनी चािहए। &योगशाला म: परी�ण िनयामक अनुपालन के िलए परी�ण पoित के संदभ	 म: नीच े�दए गए परी�ण पoित के संदभ	 के अनुसार सुिनिYत होना चािहए।  खा� कारबार कता�खा� कारबार कता�खा� कारबार कता�खा� कारबार कता�    के िलएके िलएके िलएके िलए    :::: खा� कारबार &चालक (एफबीओ) सू[मजैवक�य आवqयकता| के साथ अनुपालन के स0यापन और वैधता सुिविYत करन ेहतेु सारणी -4 क और 4 ख  म: उ�लेिखत उ0पाद= के संबंध म:, जैसे उपयु< हो, सू[मजवैक�य मानक= के अनसुार परी�ण कर:गे। एफबीओ िनmद\ स[ूमजैवक�य आवqयकता| के साथ अनुपालन सुिनिYत करने के िलए परी�ण क� आवृि} और नमून ेएक8 करन ेक� आवqयकता का िनण	य Wवयं लगेा। एफबीओ केवल आंतQरक परी�ण के िलए नीचे दी गई उन व~णत परी�ण पoितय= के संदभ	 क� अपे�ा अलग िव{ेषणा0मक पoित &योग कर सकता ह।ै तथािप ये पoितया ंिनयामक अनुपालन के उ�ेqय के िलए लागू नह@ ह=गी। नमूने क� योजना : इस Wतर म: n, c, m और M शBद= का अथ	 िनsिलिखत ह:ै n = नमूने म: इकाईय= क� स�ंया। 
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 c = इकाईय= क� अिधकतम Wवीकाय	 सं�या िजसमे वग	-3 के िलए नमूने एक8 करन ेक� योजना के िलए m और M के बीच और वग	-2 के िलए नमून ेएक8 करन ेक� योजना के िलए m के ऊपर सू[मजैवक�य गणना होगी। m = सू[मजैवक�य सीमा जो वग	-2 नमूना योजना म: असंतोषजनक को संतोषजनक से अलग करती ह ैया वग	-3 के िलए नमूना योजना मेँ Wवीकाय	 को संतोषजनक स ेअलग करती ह।ै M = सू[मजैवक�य सीमा जो वग	-3 नमूना योजना म: असतंोषजनक को संतोषजनक से अलग करती ह।ै प+रणाम� का िनव,चन: वग,-2 नमूना योजना (जहां n, c और m िविन/दि0त ह)ै वग,-3 नमूना योजना (जहां n, c, m और M िविन/दि0त ह)ै 1. संतोषजनक, य2द सभी मू4य ≤ m  दखेे जाते ह5 2. असंतोषजनक, य2द एक या अिधक मू4य >m या c मू4य� क� अपे)ा >  m दखेे जाते ह5 1. संतोषजनक, य2द सभी मू4य ≤ m दखेे जाते ह5   2.  वीकृत, य2द c का उ9तम मू4य m और M के बीच ह ैऔर बाक� मू4य ≤ m के ;प म< दखे< जाते ह5 3. असंतोषजनक, य2द मू4य� के एक या अिधक >M दखेे जाते ह5 या c म4ूय� क� अपे)ा > m ह5 संदभ, परी)ण प=ितयां : संदभ, परी)ण प=ितय� के तौर पर िन?िलिखत परी)ण प=ितयां लागू ह�गी। 6संदभ, परी)ण प=ितयां - नवीन सं करण लागू होगा। ऐसे मामले म< जहां उ4लेिखत बीआईएस Eारा Fिहत क� गई आईएसओ प=ित (अथा,त IS XXXX / ISO YYYY) िन/दि0त ह,ै आईएसओ प=ित का नवीन सं करण (अथवा इसके बीआईएस, य2द उपल
ध हो) लागू होगा। I .सं.  पैमाना संदभ, परी)ण प=ितयां 1.  ऐरोिबक Jलेट काउंट खा( Lृंखला क� सू�मजैिवक� - -  सू�मजीव� क� गणना के िलए हो+रजॉटल प=ित  - भाग 1 : पोर Jलेट तकनीक Eारा 30 िडFी सेि4स . पर कॉलोनी काउंट  -  IS 5402/ ISO:4833 2. यी ट और मो4ड काउंट खा( व तुएं और पशु खा( के खमीर एवं फफूंद गणना के िलए प=ित - IS 5403 खा( और जानवर� के खा( व  तुO क� सू� मजैिवक�- खमीर और फंफूद क� गणना के िलए )ैितज िविध  भाग-1 : 0.95 से अिधक जल गितिविध वाले उ�पाद� म< कालोनी िगनती तकनीक- आईएसओ 21527-1  खा( और जानवर� के खा( व  तुO क� सू� मजैिवक�- खमीर और फंफूद क� गणना के िलए )ैितज िविध भाग -2:  0.95 से कम जल गितिविध वाले उ�पाद� म< कालोनी िगनती तकनीक- आईएसओ 21527-2 3. एRSोबैTटी+रयासीस सू�मजैिवक� - िबना पुनःउ�थान के एRSोबैTटी+रयासीस के गणना के िलए सामाRय माग,दश,न - एमपीएन तकनीक और कॉलोनी-गणना तकनीक - IS/ISO 7402 खा( और जानवर� के खा( व  तुO क� सू� मजैिवक�- एRSोबैTटी+रयासीस क� गणना के िलए )ैितज िविध भाग -2: कालोनी िगनती िविध –आईएसओ 215228-2।  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 9 

 4. �टै�फलोकोसस ऑरेयस और फेकल �टैपटोकोसी िवषाW भोजन के िलए उXरदायी जीवाणुO को जांचने क� प=ित  :भाग 2,   टै2फलोकोसस ऑरेयस और फेकल  टपैटोकोसी का पृथककरण, पहचानना और गणना करना   - IS 5887 : भाग 2 िवषाW भोजन के िलए उXरदायी जीवाणुO को जांचने क� प=ित  :भाग 8 ,  कोएगुलेज-पॉिज़+टव   ट2ैफलोकोसी )/ टै2फलोकोसस ऑरेयस और अRय उपजाित( क� गणना हतेु सम तरीय प=ित, बेयड, -पाक, र अगार माZयम का [योग करते \ए सेTशन  1 तकनीक  - IS 5887 (भाग 8/ख]ड 1: / ISO 6888-1:  1999  िवषाW भोजन के िलए उXरदायी जीवाणुO को जांचने क� प=ित  :भाग 8 ,  कोएगुलेज-पॉिज़+टव  टै2फलोकोसी )/ ट2ैफलोकोसस ऑरेयस और अRय उपजाित( क� गणना हतेु सम तरीय प=ित,  रेिबट Jला^मा फाइबरीनोजेन अगार माZयम का [योग करते \ए सेTशन  2 तकनीक - IS 5887 (भाग 8/ख]ड 2) / ISO 6888-2 5. ई कोली 0157 और वेरो या  िशगा िवषाW उ�पादन पैथोजोन का पृथककरण, पहचानना और गणना करना क� तकनीक अथा,त् खा( म< ई.कोली  -  IS :14397  6. सै4मोनेला 
- िवषाW भोजन के िलए उXरदायी जीवाणुO को जांचने क� प=ित  :भाग 3 : सै4मोनेला क� जांच के िलए प=ितय� पर सामाRय माग,दश,न IS 5887: भाग 3. 
- खा( और पशु खा( सामान� क� माइIोबाइलॉजी  -- सै4मोनेला एसपपी क� जांच के िलए सम तरीय प=ित  - ISO 6579 7. िल टे+रया मोनेसाइटोजेRस खा( Lृंखला क� माइIोबाइलॉजी - िल ट+ेरया मोनेसाइटोजेRस और अRय िल टे+रया एसपीपी क� जांच और गणना के िलए सम तरीय प=ित - भाग 1: जांच प=ित- IS: 14988, भाग 1 / ISO: 11290-1   8. स4फाइट  -बैिTटरया कम करना  खा( और पशुO को िखलाया जाने वाले सामान क� सू�मजैिवक� - स4फाइट क� गणना के िलए सम तरीय प=ित - अवायवीय ि थितय� के तहत बढ़े बैिTटरया कम करना -  ISO 15213 9. िविcयो कोलरा िविcयो कोलरा  और िविcयो पैराहेमोलाइ+टTस पृथककरण, पहचानना और गणना करना - IS:5887, (भाग V).” खा( और पशु आहार सामFी के सू�मजैिवक�- संभािवत एंटरोपैथोजेिनक िविcयो एसपीपी का पता लगाने के िलए )ैितज िविध- भाग 1: िविcयो पैराहामोिल+टकस और िविcयो कोलेरे-आईएसओ/टीएस 21872-1 क� जांच पवन अdवाल, मु�य काय	कारी अिधकारी [िवhापन-III/4/असाधारण/484/17] �ट�पण�ट�पण�ट�पण�ट�पण    ::::  मलू िविनयम भारत के राजप�, असाधारण म� अिधसूचना सं. फाइल सं. 2-15015/30/2010 1 अग8 त, 2011 @ारा �कािशत Aकए गये थ ेऔर बाद म� िनB निलिखत अिधसूचनाC @ारा संशोिधत Aकए गये थे: 
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 (i) फा .सं. 4/15015/30/2011, तारीख 7  जून, 2013; (ii) फा .सं. P.15014/1/2011-पीएफए/एफएसएसएआई, तारीख 27  जून, 2013;  (iii) फा .सं. 5/15015/30/2012, तारीख 12 जुलाई, 2013; (iv) फा .सं.  P.15025/262/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 5 AदसB बर, 2014; (v) फा .सं. 1-83एफ/वैEा-पैन-अिध/एफएसएसएआई-2012, तारीख 17 फरवरी, 2015; (vi) फा .सं. 4/15015/30/2011, तारीख 4 अग8 त, 2015; (vii)    फा .सं.  पी. 15025/263/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 नवंबर, 2015; (viii)   फा .सं.  पी.15025/264/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 नवंबर, 2015; (ix)     फा .सं. 7/15015/30/2012, तारीख 13 नवंबर, 2015; (x)     फा .सं.  पी.15025/208/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नवंबर, 2015; (xi)     फा .सं.  पी.15025/261/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नवंबर, 2015;  (xii)    फा .सं. 1-10(1)/मानक/एसपी (मछली और मछली के उ� पाद)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 11 जनवरी, 2016; (xiii)   सं. 3-16/ एसपी /िविशG ठ खा�/अिधसूचना (खा� सहयो� य)/एफएसएसएआई-2014, तारीख 3 मई, 2016;  (xiv)   फा.सं. 15-03/�व=/एफएसएसएआई/2014, तारीख 14 जून, 2016; (xv)    सं. 3-14 एफ/अिधसूचना (I यूJा8 यू6टकल)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 13 जुलाई, 2016; (xvi)  फा .सं. 1-12/मानक/एसपी (िमठाईयां और कI फैM सनरीज्)/एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 जुलाई, 2016; (xvii)   फा .सं. 1-120(1)/मानक/िवAकरण/एफएसएसएआई-2015, तारीख 23 अग8 त, 2016; (xviii)   फा.सं.11/09/पंजी/समानीकरण/2014, तारीख 5 िसतंबर, 2016; (xix)     मानक/सीपीएलM यू .सीपी /ईएम/एफएसएसएआई-2015, तारीख 14 िसतंबर, 2016; (xx)      फा.सं.11/12/रिज/�ोप/एफएसएसएआई-2016, तारीख 10 अNूबर, 2016; (xxi)   फा .सं.  1-110(2)/एसपी (जैिवक खतरे)/एफएसएसएआई/2010, तारीख 10 अM टूबर, 2016; (xxii)   फा .सं.  मानक/एसपी (पानी और पेयपदाथ=)/अिध. (2)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 25 अM टूबर, 2016; (xxiii)   फा .सं. 1-11(1)/मानक/एसपी (पानी और पेयपदाथ=)/एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 नवबंर, 2016; (xxiv)   फा .सं.  पी.15025/93/2011-पीएफए/एफएसएसएआई, तारीख 2 Aदसंबर, 2016;  
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 (xxv)    फा.स. पी.15025/6/2004-पीएफएस/एफएसएसएआई, तारीख 29 Aदसंबर, 2016; (xxvi)   फा. स.ं मानक/ओ.एंड एफ./अिधसूचना(1)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 31 जनवरी, 2017; (xxvii)  फा. स.ं 1-12/मानक/2012-एफ.एस.एस.ए.आई., तारीख 13 फरवरी, 2017; (xxviii) फा .सं. 1-10(7)/8टOडQस=/एसपी (म�8य और म�8य उ� पाद)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 13 फरवरी, 2017;  (xxix)  फाइल स0ं मानक /एससीएसएसएडंएच/अिधसूचना)02/(एफएसएसएआई -2016 , तारीख (xxx)  फा .सं.  मानक/03/अिधसूचना (एलएस)/ एफएसएसएआई -2017, तारीख 19 जून, 2017; (xxxi)  एफ.स.ं1/योजक/मानक/14.2.अिधसूचना/एफएसएसएआई/2016 तारीख 31 जुलाई, 2017; (xxxii)  एफ. सं. मानक/एफ़एवंवीपी/अिधसूचना(01)/एफएसएसएआई-2016 तारीख 2 अग8त, 2017; (xxxiii)  फाइल सं. 1-94(1)/एफ़एसएसएआई/एसपी (लेबRलग)/2014, तारीख 11 िसतंबर, 2017; (xxxiv)  फा.सं. मानक/एम. एंडएम. पी. आई. पी. (1)/एस. पी./ एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 12 िसतंबर, 2017; (xxxv)  फा. संमानक/एसपी (पानीएवंपेय)/अिध. (1)/एफ़एसएसएआई/2016, तारीख 15 िसतंबर, 2017; (xxxvi) फा.सं. 1-10(8)/मानक/एसपी(मSलीऔरमSलीउ�पाद)/एफएसएसएआई.-2013, तारीख 15 िसतंबर, 2017; (xxxvii) एफ. सं. 2/8टOडस/सीपीएल&सीपी/अिधसूचना/एफएसएसऐआई-2016, तारीख 18 िसतंबर, 2017; (xxxviii)  एफ. सं. ए-1(1) मानक/एमएमपी/2012, तारीख 12 अMटूबर, 2017; (xxxix)  फा.सं. मानक/ओएवंएफ/अिधसचूना/(3)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 12 अMटूबर, 2017;    (xl)  एफ. सं. 2/8टOडस/सीपीएल&सीपी/अिधसूचना/एफएसएसएआई-2016(भाग), तारीख 24 अMटूबर, 2017; (xli)  फा .सं. ए-1/मानक /एगमा क= /2012-एफएसएसएआई  )भाग- 1), तारीख 17 नवंबर, 2017; (xlii)  फा .सं . 1/योजक /मानक/बीआईएस अिधसूचना /एफएसएसएआई/ 2016, तारीख 17 नवंबर, 2017; (xliii)  एफ. सं. मानक/ओएवंएफ /अिधसूचना) 5/(एफएसएसएआई  -2016 , तारीख 20 फरवरी, 2018; (xliv)  फाइल संTया॰ 8टOडड=/01-एस पी(फोWटफाइड और एं6रXड फूड)-रेग/ एफएसएसएआई -201 7, तारीख 13 माच=, 2018; और (xlv)   फा.सं. 1/िशशु पोषण/मानक/अिधसूचना/भाखासमंा�ा-2016, तारीख 13 माच=, 2018।    
 

 



12       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 
MINISTRY OF HEALTH AND FAMILY WELFARE 

(FOOD SAFETY AND STANDARDS AUTHORITY OF INDIA) 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 21st  March, 2018 

F. No.1-110(3)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010.—Whereas the draft of the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food 

Additives) Amendment Regulations, 2016, were published as required under sub- section (1) of section 92 of the Food Safety and Standards Act, 2006 (34 of 

2006), vide notification of the Food Safety and Standards Authority of India number F. No.1-110(3)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated the 10th October, 

2016, published in the Gazette of India, Extraordinary, Part III, Section 4, inviting objections and suggestions from the persons likely to be affected thereby, 

before the expiry of the period of thirty days from the date on which the copies of the  Gazette containing the said notification were made available to the public; 

 And whereas copies of the said Gazette were made available to the public on the 19
th
 October, 2017; 

 And whereas objections and suggestions received in respect of the said draft regulations have been considered by the Food Safety and Standards Authority 

of India; 

 Now, therefore, in exercise of the powers conferred by clause (e) of sub-section (2) of section 92 of the said Act, the Food Safety and Standards Authority 

of India hereby makes the following regulations further to amend the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 

2011, namely:- 

Regulations 

1. Short title and commencement-(1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) 

Fourth Amendment Regulations, 2018. 

(2)  They shall come into force on the date of their publication in the Official Gazette and Food Business Operator shall comply with all the provisions of 

these regulations by 1st January, 2019. 

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, in APPENDIX B, for TABLE 4, the following tables 

shall be substituted namely:- 
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“Table 4A: Microbiological Standards for Fruits and Vegetables and their Products – Process Hygiene Criteria 

Sl. 

No. 

Product description 1 Aerobic Plate Count Yeast and  Mold Count 

 

Enterobacteriaceae 

 

Staphylococcus aureus  

(Coagulase +ve) 

Sampling 

Plan 

Limit (cfu) Sampling 

Plan 

Limit (cfu) Sampling 

Plan                     

Limit (cfu) Sampling 

Plan                                                  

Limit (cfu) 

n c m M n c m M n c m M n c m M 

1 Fresh2  NA   

2 Cut or minimally 

processed and packed, 

including juices (Non- 

thermally processed)  

5 2 1x106/g 1x107/g 5 1 1x102/g 1x104/g 5 2 1x102/g 1x104/g 5 1 1x102/g 1x103/g 

3 Fermented3 or pickled 

or acidified  or with 

preservatives 

NA 5 1 1x102/g 1x103/g 5 2 1x102/g 1x103/g 5 1 10/g 1x102/g 

4  Pasteurized Juices4 5 2 1x102/ml 1x104/ml 5 1 1x102/ml   1x103/ml  5 0 Not detectable as per 

prescribed method  

 

5 0 Absent/25ml 

Carbonated Fruit 

beverages4 

5 1 50/ml 5x102/ml 5 0 <10/ml 5 0 5 0 Absent/25ml 

5 Frozen  

 

5 2 4x104/g 5x105/g 5 1 1x102/g 1x103/g 5 2 1x102/g 3x102/g 5 1 20/g 1x102/g 

6 Dehydrated  or dried     5 1 4x104/g 1x105/g 5 1 1x102/g 1x104/g 5 1 1x102/g 1x103/g 5 1 10/g 1x102/g 

7 Thermally processed 

(other than 

pasteurization at less 

than 100°C) 

5 1 1x102/g 1x103/g 5 1 50/g 1x102/g 5 0 Not detectable as per 

prescribed  method  

 

5 0 Absent/25g 

8 Retort processed5 5 0 50/g NA 5 0 5 0 Absent/25g 

 Test Methods6 IS: 5402/ISO:4833 IS: 5403/ ISO 21527 Part 1 and Part 2   IS/ISO 7402/ ISO 21528 Part 2 IS:5887, Part 2 and IS 5887 part 8 

(Sec 1)/ ISO 6888-1 or IS:5887 

Part 8 (Sec2)/ISO 6888-2 
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Table 4B: Microbiological Standards for Fruits and Vegetables and their Products-Food Safety Criteria 

 

 

Note- ‘ml’ will be applicable in place of ‘g’ in case of liquid product. 

NA-Not applicable 

1
Definitions of fruits and vegetables and their products 

(a) Fresh: The whole fruits and vegetables that are sold fresh. 

(b) Cut or minimally processed and packaged including juices: Fruits and vegetables which are washed or sanitized or peeled or cut up and made in to juice and 

packed.  

(c) Fermented or pickled or acidified or with preservatives: Fruits and vegetables including their products which are preserved using  living ferments like yeast,  

bacterium, mold, enzyme or in brine to produce lactic acid or marinating and storing it in an acid solution, usually  vinegar (acetic acid), salt and sugar and 

edible vegetable oil.. 

(d) Pasteurized Juices: Fruit and vegetable juices that are subjected to pasteurization to destroy or inactivate harmful microorganisms. 

Sl. N. Product description1 

 

 

 

 

 

Salmonella   

 

Listeria monocytogenes      

 

Sulphite 

Reducing Clostridia (SRC) 

E. Coli 0157 and Vero or Shiga toxin 

producing E coli 

Vibrio cholerae 

 

Sampling Plan Limit 

 (cfu) 

Sampling Plan Limit 

 (cfu) 

Sampling Plan Limit 

 (cfu) 

Sampling Plan Limit  

(cfu) 

Sampling Plan Limit 

 (cfu) 

n c m       M n c m   M n c m M n c m          M n c  m      M 

1 Fresh2 NA NA NA NA NA 

2 Cut or minimally  

processed and 

packaged, including 

juices (Non- 

thermally processed) 

5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25 g 

 

NA NA NA NA 5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25g 

3 Fermented3 or pickled 

or acidified or with 

preservatives  

5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25 g 

 

NA NA NA NA 5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25g 

4 Pasteurized Juices4 5 0 Absent/25 ml 

 

5 0 Absent/25 ml 

 

NA NA NA NA 5 0 Absent/25 ml  5 0 Absent/25 ml 

Carbonated fruit 

beverages4  

5 0 Absent/25 ml 5 0 Absent/25 ml NA NA NA NA 5 0 Absent/25 ml 5 0 Absent/25 ml 

5 Frozen  5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25 g 

 

NA NA NA NA 5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

6 Dehydrated  or dried  

 

5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25 g 

 

NA NA NA NA 5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

7 Thermally processed  

(other than 

pasteurization at less 

than 100°C 

5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25 g 

 

NA NA NA NA 5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

8 Retort processed5 5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25 g 

 

5 0 Absent/25g 5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25g 

 Test Methods6 IS: 5887 Part3 / ISO:6579 IS: 14988, Part 1 / ISO 11290-1 
               ISO 15213                IS: 14397 

IS:5887, (Part V)/ ISO 21872 Part 1 
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(e) Carbonated fruit beverages (and fruit drinks): Any beverage or drink which is prepared from fruit juice and water or carbonated water and containing sugar, 

dextrose, invert sugar or liquid glucose either in single or in combination which may contain peel oil and fruit essences. It may also contain any other 

ingredients appropriate to the products. 

(f) Frozen: Fruits and vegetables including their products which are subjected to a freezing process and maintained at temperature of -18
0
C. 

(g) Dehydrated or dried: Fruits and vegetables including their products which are preserved by removing most of their water content following an appropriate 

dehydrating process.   

(h) Thermally processed (other than pasteurization at less than 100°C): Fruits and vegetables including their products which are processed by heat in an appropriate 

manner before or after being sealed in a container so as to prevent spoilage. 

(i) Retort processed: Fruits and vegetables including their products which are canned or flexible packaged, processed by retorting.   

          For detailed product description, refer to regulation 2.3 related to Fruit & Vegetable Products of these regulations. 

 
2
The category “Fresh” shall be regulated in accordance with the Good Manufacturing Practices and Good Hygiene Practices specified under Schedule 4 of Food Safety and 

Standards (Licensing and Registration of Food Businesses) Regulations, 2011. 

      
3
In case of fermentation process involving yeast/ mold the respective standard for yeast and mold count does not apply. 

     4Carbonated fruit beverages and pasteurized fruit juices can be excluded for testing of Listeria, where the pH is below 4.4. 

 
5
The retort processed foods shall be tested after incubation at 37°C for 10 days and at 55°C for 7 days. 

Stage where the Microbiological Standards shall apply:   

The microbiological standards with respect to the products categories specified in Table-4A (Process Hygiene Criteria) indicate the acceptable functioning of the production 

process. These are not to be used as requirements for releasing the products in the market. These are indicative values above which corrective actions are required in order to 

maintain the hygiene of the process in compliance with food law. These shall be applicable at the end of the manufacturing process. 

Action in case of unsatisfactory result:  

In case of non-compliance in respect of process hygiene criteria specified in Table- 4A, the FBO shall: 

• check and improve process hygiene by  implementation of guidelines in Schedule  4  of FSS (Licensing and Registration of  Food Businesses) Regulations; and, 

• Ensure that all food safety criteria as specified in Table -4B (Food Safety Criteria) are complied with. 

The Microbiological Standards in Table-4B (Food Safety Criteria) define the acceptability of a batch/lot and shall be met in respect of the products at the end of the 

manufacturing process and the products in the market during their shelf- life. 

Sampling Plans and Guidelines; 

For Regulator: The sampling for different microbiological standards  specified in Table-4A and 4B shall be ensured aseptically at manufacturing units  and/or  at retail 

points, as applicable, by a trained person with specialized knowledge in the field of  microbiology  following guidelines  in the  Food Safety and Standards (Food Products and 

Food Additives) Regulations, 2011 and  ISO: 707 (Latest version). The samples shall be stored and transported in frozen condition at -18°C (±2°C) or under refrigerated 

conditions at 2-5°C as applicable except the products that are recommended to be stored at room temperature by the manufacturer to enable initiation of analysis within 24 hours 

of sampling. Preservatives shall not be added to sample units intended for microbiological examination. The desired number of sample units as per sampling plan given in Table-
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4A & 4B shall be taken from same batch/lot and shall be submitted to the notified laboratory. The testing in laboratory shall be ensured as per reference test methods given below 

in reference test methods for regulatory compliance.  

For FBO: Food Business Operator (FBO) shall perform testing as appropriate as per the microbiological standards in Table-4A & 4B to ensure validation and 

verification of compliance with the microbiological requirements. FBO shall decide themselves the necessary sampling and testing frequencies to ensure compliance with the 

specified microbiological requirements. FBO may use analytical methods other than those described in reference test methods given below for in-house testing only. However, 

these methods shall not be applicable for regulatory compliance purpose. 

Sampling Plan:    

The terms n, c, m and M used in this standard have the following meaning: 

 

n = Number of units comprising a sample.  

c = Maximum allowable number of units having microbiological counts above m for 2- class sampling plan and between m and M for 3- class sampling  plan. 

m = Microbiological limit that separates unsatisfactory from satisfactory in a 2- class sampling plan or acceptable from satisfactory in a 3-class sampling plan.  

M = Microbiological limit that separates unsatisfactory from satisfactory in a 3-class sampling plan.   

       Interpretation of Results: 

 

2-Class Sampling Plan (where n, c and m are specified) 3-Class Sampling Plan (where n, c, m and M are specified) 

1. Satisfactory, if all the values observed are ≤ m 

2. Unsatisfactory, if one or more of the values observed are >m or  more than c 

values are >m 

1. Satisfactory, if all the values observed are ≤ m 

2. Acceptable, if a maximum of c values are between m and M and the rest of the 

values are observed as ≤m 

3. Unsatisfactory, if one or more of the values observed are > M or more than c 

values are >m 

Reference test methods: The following test methods shall be applied as reference methods. 

6
Reference test methods- latest version shall apply. In case where an ISO method adopted by the BIS is specified (e.g IS XXXX / ISO YYYY), latest version of the ISO method 

(or its BIS equivalent, if available) shall apply. 

Sl. 

No 

 

Parameter 
Reference Test Methods 

1 
 

Aerobic Plate Count 

Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1: Colony count at 30°C by the 

pour plate technique- IS 5402/ ISO:4833 

2. 

 

 

 

 

Yeast and Mold Count 

Method for Yeast and Mold Count of Food Stuffs and Animal feed- IS 5403 

 

Microbiology of food and animal feeding stuff-Horizontal method for the enumeration of yeasts and moulds-Part1: Colony count 

technique in products with water activity greater than 0.95-ISO 21527-1 

 

Microbiology of food and animal feeding stuff-Horizontal method for the enumeration of yeasts and moulds-Part2: Colony count 

technique in products with water activity less  than 0.95-ISO 21527-2 
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Sl. 

No 

 

Parameter 
Reference Test Methods 

 

3 

 

 

 

Enterobacteriaceae 

Microbiology - General Guidance for the Enumeration of Enterobacteriaceae without  Resuscitation -  MPN  Technique and Colony-

count Technique- IS/ISO 7402 

 

Microbiology of Food and Animal feeding stuff –Horizontal methods for the detection and enumeration of Enterobacteriaceae- Part 

2:Colony- count method-ISO 21528-2       

4 

 

 

 

 

 

Staphylococcus 

aureus 

Methods for detection of bacteria responsible for food poisoning: Part 2 Isolation, identification and enumeration of   Staphylococcus 

aureus  and faecal  streptococci- IS 5887 : Part 2 

 

Methods for detection of bacteria responsible for food poisoning: Part 8 Horizontal Method for enumeration of Coagulase-Positive 

Staphylococci/ (Staphylococcus aureus and other species) Section 1 Technique using baird-parker agar medium - IS 5887 (Part 8/Sec 1: 

/ ISO 6888-1: 1999) 

 

Methods for detection of bacteria responsible for food poisoning: Part 8 Horizontal Method for enumeration of Coagulase-Positive 

Staphylococci/ (Staphylococcus aureus And Other Species) Section 2 Technique using rabbit plasma fibrinogen agar medium- IS 5887 

(Part 8/Sec 2) / ISO 6888-2: 1999) 

5 

E. Coli 0157 and 

Vero or Shiga toxin 

producing E Coli 

 

Methods for detection, isolation and identification of pathogen i.e. E.coli  in foods- IS :14397 

 

 

6 

 

 

Salmonella 

Methods for detection of bacteria responsible for food poisoning - Part 3: General Guidance on Methods for the Detection of 

Salmonella- IS 5887 : Part 3 

 

 Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection of Salmonella spp.- ISO 6579 

7 
Listeria    

monocytogenes 

 Microbiology of the food chain - Horizontal method for the detection and enumeration of Listeria monocytogenes and other Listeria 

spp. - Part 1: Detection method – IS: 14988, Part 1 / ISO 11290-1 

8 
Sulfite-Reducing 

Bacteria 

Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of sulfite-reducing bacteria growing under 

anaerobic conditions- ISO 15213 

9 

 

Vibrio cholerae 

Isolation, identification and enumeration of Vibrio cholerae and Vibrio parahaemolyticus -  IS:5887, (Part V) 

     Microbiology of food and animal feeding stuff-Horizontal method for the detection of potentially enteropathogenic Vibrio spp.-Part 1: 

Detection of Vibrio parahaemolyticus and Vibrio cholerae-ISO/TS 21872-1”. 

 

PAWAN AGARWAL, Chief Executive Officer 

[Advt.-III/4/Exty./484/17] 
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Note. – The principal regulations were published in the Gazette of India, Extraordinary Part III, Section 4 vide number F. No. 2-15015/30/2010, dated the 1

st
 August, 2011 and 

subsequently amended vide the following notifications:- 

(i) F.No. 4/15015/30/2011, dated the 7
th

 June, 2013; 

(ii) F.No. P.15014/1/2011-PFA/FSSAI, dated the 27
th

 June, 2013;  

(iii) F.No. 5/15015/30/2012, dated the 12
th

 July, 2013; 

(iv) F.No. P.15025/262/13-PA/FSSAI, dated the 5th December, 2014; 

(v) F.No. 1-83F/Sci-Pan-Noti/FSSAI-2012, dated the 17
th

 February, 2015; 

(vi) F.No. 4/15015/30/2011, dated the 4
th

 August, 2015; 

(vii) F.No P. 15025/263/13-PA/FSSAI, dated the 4
th

 November, 2015; 

(viii)  F.No. P.15025/264/13-PA/FSSAI, dated the 4th November, 2015; 

(ix) F.No. 7/15015/30/2012, dated the 13
th

 November, 2015; 

(x) F.No. P.15025/208/2013-PA/FSSAI, dated the 13
th

 November, 2015; 

(xi) F.No P.15025/261/2013-PA/FSSAI, dated the 13
th

 November, 2015;  

(xii) F.No.1-10(1)/Standards/SP (Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated the 11th January, 2016; 

(xiii) No. 3-16/ Specified Foods/Notification (Food Additive)/FSSAI-2014, dated the 3
rd

 May, 2016;  

(xiv) F.No. 15-03/Enf/FSSAI/2014, dated the 14
th

 June, 2016; 

(xv) No. 3-14F/Notification (Nutraceuticals) /FSSAI-2013, dated the 13
th

 July, 2016; 

(xvi) F.No. 1-12/Standards/SP (Sweets, Confectionery)/FSSAI-2015, dated the 15th July, 2016; 

(xvii) F.No. 1-120(1)/Standards/Irradiation/FSSAI-2015, dated the 23
rd

 August, 2016; 

(xviii) F.No. 11/09/Reg/Harmoniztn/2014; dated the 5
th

 September, 2016; 

(xix) Stds/CPLQ.CP/EM/FSSAI-2015, dated the 14
th

 September, 2016; 

(xx) F.No. 11/12/Reg/Prop/FSSAI-2016, dated the 10th October, 2016; 

(xxi) F.No. 1-110(2)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated the 10
th

 October, 2016; 

(xxii)      F.No. Stds/SP (Water & Beverages)/Notif (2)/FSSAI-2016, dated the 25
th

 October, 2016; 

(xxiii)      F. No.1-11(1)/Standards/SP(Water & Beverages)/FSSAI-2015, dated the 15
th

 November, 2016; 

(xxiv)    F.No. P.15025/93/2011-PFA/FSSAI, dated the 2nd December, 2016;  

(xxv)   F. No. P.15025/6/2004-PFS/FSSAI, dated the 29
th

 December, 2016; 
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(xxvi)   F. No. Stds/O&F/Notification(1)/FSSAI-2016, dated the 31st January, 2017; 

(xxvii)   F. No. 1-12/Standards/2012-FSSAI, dated the 13
th

 February, 2017; 

(xxviii) F.No.1-10(7)/Standards/SP (Fish & Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated the 13th February, 2017; 

(xxix) F. No. Stds /SCSS&H/ Notification (02)/FSSAI-2016, dated the 15
th

 May, 2017; 

(xxx) F.No. Stds/03/Notification (LS)/FSSAI-2017, dated the 19
th

 June, 2017; 

(xxxi) F.No. 1/Additives/Stds/14.2Notification/FSSAI/2016, dated the 31
st
 July, 2017;  

(xxxii) F.No. Stds/F&VP/Notification(01)/FSSAI-2016, dated the 2nd  August, 2017; 

(xxxiii) F.No. 1-94(1)/FSSAI/SP(Labelling)/2014, dated the 11
th

 September, 2017; 

(xxxiv) F.No. Stds/M&MPIP(1)/SP/FSSAI-2015, dated the 12
th

 September, 2017; 

(xxxv) No. Stds/SP (Water & Beverages)/Noti(1)/FSSAI-2016, dated the 15
th

 September, 2017; 

(xxxvi)  F.No. 1-10(8)/Standards/SP (Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated the 15th September, 2017; 

(xxxvii) File No. 2/Stds/CPL & CP/Notification/FSSAI-2016, dated the 18
th

 September, 2017; 

(xxxviii) F. No. A-1(1)/Standards/MMP/2012, dated the 12
th

 October, 2017; 

(xxxix) F. No. Stds/O&F/Notification (3)/FSSAI-2016, dated the 12
th

 October, 2017; 

(xl) F. No. 2/Stds/CPL & CP/Notification/FSSAI-2016(part), dated the 24th October, 2017; 

(xli) F.No. A-1/Standards/Agmark/2012-FSSAI (pt.I), dated the 17
th

 November, 2017; 

(xlii) F.No. 1/Additives/Stds/BIS Notification/FSSAI/2016, dated the 17
th

 November, 2017; 

(xliii) F.No. Stds/O&F/Notification (5)/FSSAI-2016, dated the 20
th

 February, 2018; 

(xliv) F.No. Stds/01-SP(fortified & Enriched Foods)-Reg/FSSAI-2017, dated the 13th March, 2018; and 

(xlv) F.No. 1/Infant Nutrition/Stds/Notification/FSSAI/2016, dated the 13
th

 March, 2018. 
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